
 
 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

Tafelmenu 
 

 
Wekelijks bieden wij u een wisselend 3 en/of 4 gangen menu aan,  

met producten die de markt ons deze week te bieden heeft 

 

 

 

Wilt u weten wat wij u deze week te bieden hebben? 

Vraag uw gastheer/-vrouw 
 

 

 

 

3 gangen tafelmenu € 32,50 

 

4 gangen tafelmenu € 39,50 

 
 

 

 

 



Vooraf 
 

 

Zoetzure biet carpaccio #vega 
Carpaccio van zoetzure gele biet | gerookte geitenroomkaas  

Gezouten cashew noten | crème van gepofte zoete aardappel | frisse salade  

 Stengel sesam en  ras el hanout 

10,50 

 
Zomerse salade 

Watermeloen | aardbeien | geitenkaas met honing  | frambozen dressing   

10,00 

 

Lamsham & mango 
Gekookt en gerookt |chutney van mango | gemarineerde papardelle 

Crème van gepofte peen en rozemarijn 

12,50 

 

Carpaccio 

Runderhaas | stengel van focaccia | truffelcrème | parmezaan 

12,50 

 

Zalm & zuurkool 
Gerookte zalm | frisse zuurkool met gember en appel 

In ganzenvet gebakken kappertjes | kroepoek van sepia 

14,50 

 

 

Soepen 
 

 

Runderbouillon 
Dubbel getrokken | verse groenten 

6,00 

 

 

Soep van de dag 

Dagelijks vers bereid | licht gebonden 

6,00 
 

 

Vissoep 

Rijk gevuld | geserveerd met rouille 

8,50 

 



 

Warme vooraf / tussendoor 

 

 
Scampi’s 

Grote garnalen à la chef | specialiteit 

14,50 

 

 

Tussen gerecht van het menu 
10,00 

 

 

Kalfszwezerik 

Lintpasta | crème van bataat | saus van dragon 

15,00  
 
 

 

Vis 
 

Zeetong 
Gebakken in roomboter | 500 gram | aan tafel gefileerd 

 43,50 

 

 

Mosselen  
Uit de Zeeuwse wateren |Grimbergen dubbel of witte wijn |sausjes en frietjes 

 21,50 

 

 

Vangst van de dag 
Stampotje van spinazie | dagelijks vers | gepofte tomaat 

23,50 

 

 

Vispotje 
Diverse soorten vis | scampi | fijne groenten 

Gesmoord in een romige vissaus 

18,50 

 

 



 

Vlees 
 

 

Tournedos 
Biefstuk van de haas van Nederlands rund |  

saus naar keuze pepersaus, stroganoffsaus of rode wijnsaus 

26,50 

 

 

Ribeye  250 gram 
Van de gril | gelakt met spice-oil | provençaalse rode wijnsaus 

23,50 

 

 

Kalfslever 
Gebakken met spek, ui en boerenjongens | appelcompote 

19,00 

 

 

Varkenshaasmedaillons  
Overbakken met brie | romige paprika saus | gevulde tasty tom 

18,50 

 

Eend 
Gepekeld en licht gerookt | rode wijnsaus met 5 spice 

Crème van pastinaken 

20,00 

 

 

 

Vlees noch Vis 
 

 

 

Gevulde portobello 
Gevuld met spinazie en kruidenkaas | crème van bataat | tarte tatin van rode ui 

18,50 
 

 

 
Heeft U een voedsel allergie laat het ons weten ! 

 


