
Thema – Avond

Vrijdag 4 november:

“Wild & Wijn”

Het wildseizoen staat voor de deur.
 Ook dit jaar organiseren wij weer een avond geheel in het teken van “Wild & Wijn”.

Op deze avond serveren wij voor u een culinair 5-gangenmenu met diverse wildspecialiteiten. 
De combinatie met de juiste wijnen maakt uw smaakbeleving kompleet. 
De prijs voor deze avond bedraagt € 74,50. Dit is inclusief het aperitief, de wijnen en de koffie met bonbons.

MENU
Taartje van wild zwijnwang met gekaramelliseerde appel en pastinaakcrème, begeleid door perengelei en gerookte wildzwijnham met pistache op zuurkool en kaviaar van rode biet
o-o-o-o
Krachtige bouillon van haarwild met groenteparels, ravioli van paddestoelen en een scheutje rode port

o-o-o-o

Rollade van duif met fazant, geserveerd op spitskool met koriander, begeleid door een jus van duif en truffel

o-o-o-o

Verfrissende sorbet

o-o-o-o

Duo van rosé gebraden hazenrugfilet en hazenpeper met een volle wildsaus en jus van eekhoorntjesbrood

o-o-o-o

Taartje van appel en amandel geserveerd met gemberkoekijs en een kaneelstengel
Deze avond is volgeboekt!
Met de smakelijke groeten,

Stephan & Ramon Füsers

