
Thema – Avond

Vrijdag 2 december:

“Wild & Wijn”

Het wildseizoen staat voor de deur.
 Ook dit jaar organiseren wij weer een avond geheel in het teken van “Wild & Wijn”.

Op deze avond serveren wij voor u een culinair 5-gangenmenu met diverse wildspecialiteiten. 
De combinatie met de juiste wijnen maakt uw smaakbeleving kompleet. 
De prijs voor deze avond bedraagt € 74,50. Dit is inclusief het aperitief, de wijnen en de koffie met bonbons.

MENU
Galantine van wilde eend, met een crème brûlée van eendenlever

geserveerd met een sinaasappelsaus en compote van blauwe vijgen
o-o-o-o
Krachtige bouillon van duif geparfumeerd met truffel, onder een bladerdeegdakje

o-o-o-o

Gekonfijt fazantenboutje op zuurkool met een saus van ganzenlever en witte port

o-o-o-o
Reebout op lage temperatuur bereid met een specerijensaus en cantharellen

o-o-o-o
Hangop met Bastogne koek, kletskoppen roomijs en bosvruchten

Graag tijdig reserveren!
Met de smakelijke groeten,

Stephan & Ramon Füsers

